
Drinks
hot

Americano

Cappuccino

Kaffee Latte

Latte Macchiato

Flat White

Chai Latte

Rose Cappuccino

Matcha Latte

Hot Chocolate

Espresso

Espresso Doppio

+ Shot
+ Karamell/Vanille Sirup 
+ Hafer
+ Mandel/Kokosnuss oder Laktosefreie milch
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tea
Frischer Tee
(Ingwer+Minze+Zitrone)

Oriental Black Tea  (Çay)

Yogi Tee 

4.5

3

3

iced

Iced Kaffee Latte

Iced Matcha Latte

Iced Matcha Strawberry Latte

Iced Matcha Mango Latte

4.2

5

6

6

homemade icetea

Pfirsich

Zitrone

Mango

Erdbeer

Maracuja

Dein Eistee, dein Mix:
(Such dir 2 deiner lieblingssorten aus!)
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Apfel, Karotte, Ingwer

Birne, Minze, Zitrone

Apfel, Orange, Zitrone

Orange

Apfel
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6.5

6.5

5

5

Fresh cold-pressed

softdrinks

Cola / Cola Zero (0,3l)

Fritz-Limo (0,3l)

Clubmate (0,5l)

Wasser still/sprudel (0,25l)

Wasser still/sprudel (0,75l)

3.5

3.9

3.9

3

6

0,3l

0,3l

(Grüne Energie/ Halswärmer/ Basische Kräuter/ 
Frauenpower/ Natürliche Abwehr)

(Tiger Spice/ Elephant Vanille/ Power Chai/ Orca Spice)

*Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal Alle Preise in Euro inklv. Mwst.
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Rose Cappuccino
unser 
special!



Food
für den kleinen Hunger

Chocolate Chip Cookie 

Brüsseler Waffel

Croissant Natur

Baiser au Chocolat

Éclat de Pistache

Chia Pudding

Kuchen
Unser Kuchenangebot ist täglich frisch,für das aktuelle Angebot gerne nachfragen!

sweet

Arme Ritter (French Toast)

Egg‘ Drop

Süßer Orient 

Egg‘ Benedict

Fruit Affair

salty

Süßes Brioche angebraten in Butter, verfeinert mit einer mild-scharfen und einer cremigen ,süßen Soße
Avocado, Lachs, Kapern, geschmolzenem Cheddar-Käse und luftigem Rührei.

Knuspriges Brot angebraten in Butter, belegt mit cremiger Sauce Hollandaise, frischem 
pflücksalat, Lachs, Kapern, granatapfelkernen und Avocado. Gekrönt mit zwei perfekt pochierten Eiern.
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Cremiger Naturjoghurt verfeinert mit Olivenöl getoppt mit knusprigem Granola, 
Äpfelstückechen, gerösteten Walnüssen, Granatapfelkernen, Blaubeeren und karamellisierten Datteln.

Cremiger Naturjoghurt mit knusprigem Granola, saisonalen Früchten, gerösteten Mandeln 
und feinen Kokosraspeln, verfeinert mit einem hauch Agavendicksaft.

Zarter Brioche, geschwenkt in hausgemachter Marinade in Butter goldbraun angebraten,
serviert mit saisonalen Früchten, eine karamellisierte Bananenscheibe, hausgemachtem 
Himbeerkompott und Vanilleeis.

*Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal 

Ein Croissant nach klassischer französischer Tradition, gefüllt mit
cremigem Ricotta und nussiger Schokolade. Abgerundet mit einer 
verführerischen Schokoladensauce und frischen Früchten. 

Ein Croissant nach klassischer französischer Tradition, gefüllt mit
cremigem Ricotta und edlen, aromatischen Pistazien. Abgerundet mit einer 
verführerischen weißen Schokoladensauce und frischen Früchten.

Cremiger Chia-Pudding mit frischer Mandelmilch, getoppt 
mit einem hausgemachtem Brombeerkompott und frischen, saisonalen Früchten.

Sweet Halloumi
Knuspriges Brot in Butter angebraten, belegt mit cremigem Ricotta und gebratener Halloumi.
verfeinert mit gerösteten Walnüssen, dunklen Trauben und hausgemachtem Mango-Chili-Kompott.

Burrata Dream

Feigenstich

Knuspriges Brot angebraten in Butter, belegt mit Burrata, karamellisierten 
saisonalen Früchten und verfeinert mit gerösteten Walnüssen, Cherry-Tomaten und Basilikum.
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Alle Preise in Euro inklv. Mwst.

4.9

(mit Puderzucker) 

Schokoladensoße 
Karamellsoße
HimbeerKompott

+ 0.2
+ 0.2
+ 1

HimbeerKompott & Butter     +2

Knuspriges Brot angebraten in Butter, belegt mit Burrata, gerösteten Pistazien.
Rinderschinken und karamilliesteren Feigen mit einer glasierten Knoblauch-Rosmarin-chili Soße.

19

Kokosjoghurt  +1 

Kokosjoghurt  +1 

Monats Special
???
Mit Liebe, Zeit und viel Kreativität zaubert unser Küchenchef ein besonderes Gericht -
ein kleines Meisterwerk, das nicht auf der Karte steht. Fragen Sie unser Team und lassen Sie sich Überraschen!

Spezialität 
des Hauses
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Gallo Family Chardonnay ( 0,2)

Doppio Passo Moscato Sicilia (0,2)

5.5

7

Rot

Gallo Family Chardonnay ( 0,75) 19

Doppio Passo Moscato Sicilia (0,75) 25

Gallo Family Vineyards ( 0,2)

Zolla Primitivo di Manduria (0,2)

5.5

7.5

Gallo Family Vineyards ( 0,75) 19

Zolla Primitivo di Manduria (0,2) 27

Gallo Family Grenache ( 0,2)

Doppio Passo Rosato (0,2)

5.5

7

Gallo Family Grenache ( 0,75) 19

Doppio Passo Rosato (0,75) 25

SPECIALS

Aperol Spritz

Wildberry-Lillet
Lillet Blanc mit Schweppes Russian 
Wildberry

Aperol mit Prosecco und Soda 

7.5

7.5

Weiß

Rosé

Weine


